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COSECHA: 2018
VARIEDADES: 95% Malbec -5% Ancellotta

VINEDOS: Uvas provenientes de nuestros vifiedos situados
en Finca Colonia Caroya, Finca Las Corzuelas-Quilino y

Finca Bonetto-Las Playas Cruz del Eje-Coérdoba.
Cosechadas manualmente, de acuerdo a las caracteristicas

optimas de madurez.
METODO DE COSECHA: Manual en cajones de 18/20 Kgs.

VINIFICACION: Despalillado suave, Maceracion vy
fermentacion en tanques de acero inoxidable durante 20

dias con levaduras seleccionadas, descube y fermentacion

Malolactica en tanques.
NOTAS DE CATA: Color rojo rubi profundo, en aroma se
perciben notas de mermeladas de frutos rojos, especias y

frutos silvestres, En boca es joven, vivaz y frutado, de

persistencia media.
Estibado en botellas durante 6 meses.

DATOS ANALITICOS:
ALCOHOL: 13,00 %
AZUCAR RESIDUAL: 2,50 g/l

PH: 3,65
ACIDEZ TOTAL: 5,75 g/l

PRODUCCION: 15.000 Botellas
SERVICIO: Entre 14-16°C
ENOLOGO: Gabriel Campana
ING. AGR.: Daniela Mansilla

Cel: 3525453305 @terracamiare
] Bodega Terra Camiare
™ info@terracamiare.com

Fijo: 3525-465220

SANTOS NOBILE (N) 505
COLONIA CAROYA
www.terracamiare.com
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